
 

Better Process Control School 
 

King Mongkut’s University of Technology Thonburi 

(KMUTT) will be conducting a Better Process Control 

School (BPCS) on December 9-13, 2014 in Bangkok, 

Thailand. Attendance and successful completion of 

the course satisfies the requirements of USFDA’s 

low-acid canned food (LACF) and acidified food 

(AF) regulations. 
 

Background 
 

This will be the seventh BPCS to be conducted in 

Thailand. Its prime objective is to assist the low-

acid and acidified canned food industries to achieve 

international food safety and public health standards 

for processed food through technical training 

programs. Under the US-FDA’s GMP Regulations, 

each processor of low-acid and acidified foods must 

operate with a certified supervisor on hand at all 

times during processing. The School satisfies the 

training requirements specified in both the US-FDA 

and USDA regulations. The School will indeed 

assist in facilitating the export of Thai canned food 

products to the United States, as well as other 

countries. 
 

Who Should Attend? 
 

Operating supervisors of plants processing low-

acid canned food products, especially those who 

export to the United States market or elsewhere, 

should attend the BPCS.   
 

The U.S. regulations promulgated for thermally 

processed low-acid and acidified foods are some of 

the strictest in the world. Application of the 

principles and practice covered in these regulations 

to the manufacturing of other food products, such as 

acid foods, will also serve to increase the safety of 

these food products.  
 

Senior and Middle plant management as well as 

Plant quality control personnel can also benefit 

from the offered course of instruction. 
 

This course is also targeted for government 

regulatory personnel who have responsibility to 

enforce the related regulations to the above types of 

food. 
 

Since the number of participants is limited to about 

100, only 25% of the seats will be available for non-

industrial personnel. 
 

Course of Instruction and Examinations 
 

The BPCS short course consists of lectures, 

discussions and examinations. All BPCS subjects 

will be covered. The examination on each subject 

covered in the course of instruction will be given 

immediately following the lecture and group 

discussion for that subject and graded as quickly as 

possible so that participants are aware of their 

position in the course.  There will be a break with 

refreshments after each exam. 
 

TENTATIVE PROGRAM 
 

Tuesday, December 9
th

 (8:00 a.m. – 5:00 p.m.) 
 

 Registration 

 Opening Ceremony 

 Statement of Objectives 

 Overview of Federal Regulations of 

LACF/AF 

A  Microbiology of Thermally Processed Foods  

B  Principles of Acidified Foods   

    C  Principles of Thermal Processing 
  

 

Wednesday, December 10
th 

(8:00 a.m. – 5:00 p.m.) 

    D  Principles of Food Plant Sanitation 

    E  Food Containers Handling  

    F    Records and Recordkeeping 

    G    Equipment, Instrumentation, and Operation 

             for Thermal Processing Systems  

 

Thursday, December 11
th

 (8:00 a.m. – 5:45 p.m.) 

    H  Still Steam Retorts 

I    Still Retorts Processing with Overpressure 

 J  Hydrostatic Retorts  

K  Continuous Rotary Retorts 

L  Batch Agitating Retorts 

  Study period for make up exams and exam 

re-takes (5:45 p.m. – 6:30 p.m.) 
 

Friday, December 12
th

 (8:00 a.m. – 5:15 p.m.) 

   M   Aseptic Processing and Packaging Systems 

    N   Closure for Double Seamed Metal and  

        Plastic Containers   

    O   Closures for Glass Containers  
  

Saturday, December 13
th

 (8:30 am – 2:00 pm) 

P  Closures for Semi-rigid and Flexible  

       Containers  

 Review Session for Make-up Exams  

 Closing Ceremony 
 

 

Program Instructors 
 
 

 Dr. Tipaporn  Yoovidhya 

School Administrator, KMUTT 

 Thai Instructors: Experts from Thailand’s Academic  

       and Research Institutions and Industries 

  

 

 



A participant desiring certification as a supervisor of 

a thermal processing system or systems must 

attend the lectures and satisfactorily pass the 

examinations in subjects A, C, D, E, F and G plus 

subjects H, I, J, K, L, M or B, depending on the type 

of processing system(s) to be supervised. 
 

A participant desiring certification only as a 

supervisor of container closures inspection is 

required to attend the lectures and satisfactorily pass 

the exams in subjects A, C, D, E, F and G plus 

subjects N and/or O and/or P, depending on the type 

of closure to be inspected. 
 

All participants are nevertheless encouraged to 

certify themselves in all delivered topics. 
 

Certification 
 

It is the responsibility of KMUTT to identify to the 

USFDA the names and employers of those who 

satisfactorily completed this course of instruction 

and to identify which thermal processing systems 

and/or container closure operations have been 

completed. The certificates will list the subjects 

taken and passed and will be mailed to each person 

who successfully completed the course.  This should 

take approximately 1012 weeks.  Unsatisfactory 

completion of any portion of the course will not be 

reported to the USFDA. 
 

Language of Instruction  
 

The course will be conducted in Thai. The materials 

used for presentation, textbook and exams will be in 

English. There will be local experts to assist in 

translation of the exam papers. The exam in Thai 

version will be presented simultaneously through an 

overhead projector during the exam periods.  

 

Registration 
 

The registration fee for BPCS is 15,000 Baht per 

person. The fee includes the cost of instruction, 

textbook, lunches and refreshments.  
 

The registration deadline is November 10
th

, 2014. 

Please complete and return a registration form with 

payment by November 10
th

, 2014 to: 
 

Mr.Tanasak Tuantong 

Continuing Education Center (CEC)  
King Mongkut’s University of Technology Thonburi 

Bangmod, Tungkru, Bangkok 10140, Thailand 

 Tel.: (66-2) 470-9631 

Fax: (66-2) 427-9633 

 Email: tanasak.tua@kmutt.ac.th 
 

Since the course schedules are intensive, textbook 

will be mailed by November 17
th

, 2014 to all paid 

registrants, so that the book may be studied 

beforehand.  Late enrollment may be accepted after 

November 10
th

. However, the textbook will only be 

provided at the time of the course, not beforehand.  
 

Cancellation Policy 
 

In the event of cancellation, no fee will be refunded.  

However, the textbook will be sent to an applicant. 

A substitute from an original registrant’s 

organization will be allowed, providing that 

notification is received on or before November 17
th

, 

2014. 
 

For More Information  
For program contents, please contact: 

Dr. Tipaporn Yoovidhya 

Department of Food Engineering 
King Mongkut’s University of Technology Thonburi 

Bangmod,Tungkru, Bangkok 10140, Thailand 

Tel: (66-2) 470-9241    Fax: (66-2) 470-9240 

E-mail: tipaporn.yoo@kmutt.ac.th 

 

 

 
 

For supervisors of low-acid and  

acidified food processing  

 

 

 

 

 

 

 

 

operations 
 

 

 
December 9-13, 2014 

Jasmine City Hotel, Sukhumvit 23, Bangkok 
 
 

Organized by:  
 

King Mongkut’s University of Technology Thonburi 

(KMUTT) 

 

In cooperation with: 
 

 US Food and Drug Administration (USFDA) 

 Food Processor Institute of the United States 
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                               Better Process Control School (BPCS) 
                  ครัง้ท่ี 8 (9 – 13 ธนัวาคม 2557) 

  

หลกัสตูร Better Process Control School (BPCS) เป็นหลกัสตูรทีส่ านักงานคณะกรรมการอาหารและยาแห่งประเทศ
สหรฐัอเมรกิา (US-FDA) ใชเ้ป็นขอ้บงัคบัส าหรบัโรงงานอุตสาหกรรมอาหารกระป๋องทีม่คีวามเป็นกรดต ่า (Low-acid 
canned food: LACF) และทีป่รบักรด (Acidified food) ว่าจะต้องปฏบิตังิานภายใต้การดูแลของบุคลากรที่เขา้รบัการ
อบรมในหลกัสตูร BPCS และสอบผ่านตามเกณฑก์ าหนด หน่วยงานทีส่ามารถจดัอบรมได้ จะต้องเป็นมหาวทิยาลยัที่
ไดร้บัการรบัรอง (Certifying Institution) จาก US-FDA เท่านัน้ และ อาจมเีจา้หน้าทีจ่าก US-FDA เขา้ร่วมสงัเกตการณ์ 
  

การอบรม BPCS ในก ากบัของ US-FDA ครัง้นี้ จดัขึน้โดย ภาควชิาวศิวกรรมอาหาร มหาวทิยาลยัเทคโนโลยพีระจอม
เกลา้ธนบุร ี(มจธ.) ซึง่เป็นมหาวทิยาลยัทีไ่ดร้บัการรบัรอง (Certifying Institution) จาก US-FDA เรยีบรอ้ยแลว้และเป็น
การจดัครัง้ที ่8 ในประเทศไทย ซึง่การจดัทัง้ 7 ครัง้ทีผ่่านมาไดร้บัการรบัรองจาก US-FDA ทุกครัง้  

  

การจดัอบรมหลกัสตูร BPCS ทีไ่ดร้บัการยอมรบัจาก US-FDA ขึน้ในประเทศไทย มจีุดมุ่งหมายหลกัเพื่อการสรา้งและ
พฒันาทรพัยากรบุคคลทีท่ างานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารของไทย ใหม้คีวามรูใ้นดา้นการผลติอาหารทีเ่ป็นกรดต ่า
และที่ปรบักรดบรรจุในภาชนะปิดสนิท ตามมาตรฐานสากล และได้รบัการยอมรบัจากนานาประเทศโดยเฉพาะ
สหรฐัอเมรกิาในเรื่องการส่งออกอาหารกระป๋อง นับเป็นการสร้างความเชื่อมัน่ในด้านความปลอดภัยให้กบัอาหาร
กระป๋องที่มคีวามเป็นกรดต ่าและที่ปรบักรด ของไทยว่า มหีลกัประกนัด้านคุณภาพ มรีะบบการอบรมและรบัรอง
ผูป้ฏบิตังิาน / ผูป้ระกอบการในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารอย่างมปีระสทิธภิาพ สามารถใชใ้นการต่อรองกบัประเทศผู้
น าเขา้ผลติภณัฑ ์LACF/AF จากไทยได ้
 

การจดัอบรมหลกัสตูร BPCS ในครัง้นี้ ดร.ทพิาพร อยู่วทิยา จากมหาวทิยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุร ี ท าหน้าที่
เป็น School administrator การด าเนินงานประกอบดว้ย การบรรยายจากวทิยากรชาวไทยทีไ่ดร้บัความเหน็ชอบจาก 
US-FDA จ านวน 10 ท่าน ซึง่เป็นผูเ้ชีย่วชาญในสาขาต่างๆ ทีเ่กีย่วขอ้งซึง่มคีวามรูท้างวชิาการและประสบการณ์เป็นที่
ยอมรบัทัง้จากวงการการศกึษาและอุตสาหกรรม มกีารสอบประเมนิและวดัผลความเขา้ใจของผู้เขา้อบรมดว้ยขอ้สอบ
มาตรฐาน ในกรณีทีส่อบไม่ผ่านตามเกณฑท์ีก่ าหนด (เกณฑส์อบผ่านอยู่ที ่70%) สามารถสอบแกต้วัได ้2 ครัง้ และเมื่อ
สอบผ่านตามเกณฑท์ีก่ าหนด จะไดร้บัประกาศนียบตัรทีไ่ดร้บัการรบัรองจาก US-FDA  
 

การอบรมใชร้ะยะเวลา 5 วนั  สถานทีอ่บรมคอื โรงแรมจสัมนิ สุขุมวทิซอย 23 กรุงเทพฯ มหีวัขอ้การอบรม 16 หวัขอ้ 
ภาษาทีใ่ชใ้นการบรรยาย คอืภาษาไทย ทัง้น้ีขอ้สอบ ต ารา และ สื่อทีใ่ชใ้นการเรยีนการสอน เป็นลขิสทิธิข์อง Grocery 
Manufacturers Association (GMA) Science and Education Foundation (เดมิคอื National Food Products 
Association) ประเทศสหรฐัอเมรกิา และเป็นภาษาองักฤษทัง้หมด 
 

จ านวนผูเ้ขา้ร่วมอบรม รบัไดจ้ านวนจ ากดัเท่านัน้ และตอ้งมาจากภาคอุตสาหกรรมไม่น้อยกว่า 75 % ทัง้นี้ โรงงานทีไ่ด้
ท าเรื่องขอน าเขา้อาหารกระป๋องไวแ้ลว้กบั US-FDA จะไดร้บัการพจิารณาก่อน 
 

ค่าลงทะเบยีนอบรมท่านละ 15,000 บาท  เป็นค่าบรรยาย  ค่าอาหาร และ ค่าหนังสอื Canned Food 1 เล่ม ตาม
ขอ้ก าหนดของการอบรมท่านจะไดร้บัหนงัสอืเพื่อศกึษาล่วงหน้าประมาณ 3 อาทติยก์่อนการอบรม และเน่ืองจากหนงัสอื
ตอ้งสง่มาจากประเทศสหรฐัอเมรกิา จงึจ าเป็นตอ้งใหท้่านช าระค่าลงทะเบยีนภายในวนัที ่10 พฤศจกิายน 2557 
 

เน่ืองจากปจัจุบนั อย.ของไทยไดอ้อกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที ่349) พ.ศ. 2556 มขีอ้ก าหนดให้ผูผ้ลติ
อาหารในภาชนะบรรจุทีปิ่ดสนิทชนิดทีม่คีวามเป็นกรดต ่า และชนิดทีป่รบักรดต้องจดัใหม้ี  “ผูค้วบคุมการผลติ (Retort 
supervisors)” ที่ผ่านการฝึกอบรมตามหลกัสูตรที่ได้รบัการรบัรองจากส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา  ซึ่ง
หลกัสตูร BPCS มเีนื้อหาครอบคลุมหลกัสตูร ผูค้วบคุมการผลติ ขาดเฉพาะหวัขอ้ “กฎหมายทีเ่กีย่วขอ้งและหลกัการ
เบือ้งตน้ของการผลติอาหารในภาชนะบรรจุทีปิ่ดสนิท” ดงันัน้จงึไดเ้พิม่หวัขอ้นี้ไวส้ าหรบัผูท้ีต่้องการจะใหก้ารอบรมครัง้
นี้เทยีบเท่ากบัหลกัสตูรผูค้วบคุมการผลติ ของ อย.ดว้ย โดยช าระค่าอบรมเพิม่อกีเพยีง 500 บาท 



 Registration Form: แบบลงทะเบียนการอบรม 

“Better Process Control School” 
December 913, 2014 

Jasmine City Hotel, Sukhumvit 23, Bangkok 
Registration Deadline: November 10, 2014 

 
 

(โปรดกรอกทั้งภาษาไทย และองักฤษ ดว้ยตวับรรจง หรือ พิมพ)์ 
Dr./Mr./Mrs./Ms.  First Name  Surname  
ดร./นาย/นางสาว/นาง  ช่ือ  นามสกุล  
 

Position  Organization  
ต าแหน่งงาน  หน่วยงาน/โรงงาน  
 

Address    

ที่อยู ่    
 

City  Country  Postal Code  

จงัหวดั  ประเทศ  รหสัไปรษณีย ์  
 

 

Telephone  Mobile phone  Fax  E-mail  

โทรศพัท ์  มือถือ  โทรสาร  อีเมล ์  
 

(หากที่อยูส่  าหรบัสง่หนงัสือไปใหอ้า่นก่อนการอบรม แตกตา่งไปจากท่ีใหไ้วข้า้งบน กรุณาระบุดา้นลา่งน้ี) 
Address    

ที่อยู ่    

City  Country  Postal Code  

จงัหวดั  ประเทศ  รหสัไปรษณีย ์  
 

 
 

Hotel Reservation: การจองท่ีพกั 
โรงแรมจสัมิน Jasmine City Hotel สุขุมวิทซอย 23 (ABF included: รวมอาหารเชา้) 
          Standard twin    (หอ้งคู่)   2,800.- บาท    
          Standard single  (หอ้งเด่ียว) 2,800.- บาท 
 

ขอ้จ  ากดัดา้นอาหาร (ถา้มี) 
         มงัสวิรติั                             อสิลาม 
 

ค่าลงทะเบียนอบรม  (กรุณาช าระค่าลงทะเบียนภายในวนัท่ี 10 พฤศจกิายน 2557) 

         หลกัสูตร Better Process Control School (BPCS)  (ค่าลงทะเบียนอบรม 15,000 บาท ตอ่ 1 ทา่น)          
หวัขอ้ (เพิ่มเติม) กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้งและหลกัการเบ้ืองตน้ของการผลิตอาหารในภาชนะบรรจท่ีุปิดสนิท 

[เพื่อใหม้ีคุณสมบติัเทียบเท่ากบัผูค้วบคุมการผลิต (Retort supervisors) ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 
 349) พ.ศ. 2556]       (ค่าลงทะเบียนอบรม 500 บาท ต่อ 1 ท่าน)          
หมายเหตุ หวัขอ้เพิ่มเติมน้ีจดัข้ึนเพื่อใหผู้เ้ขา้อบรม BPCS ท่ีสอบผ่านตามเกณฑก์ าหนดแลว้ และตอ้งการจะมีคุณสมบติัเทียบเท่ากบั 

ผูค้วบคุมการผลิต (Retort supervisors) ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 349) พ.ศ. 2556 สามารถเลือกได ้โดยจะอบรมต่อ 

จาก BPCS ในวนัสุดทา้ยของการอบรม (13 ธนัวาคม 2557) เวลา 13.00-16.00 น. 
 

 

ติดรูป 



   ค่าลงทะเบียนอบรม BPCS หลกัสูตรเดียว           15,000 บาท ตอ่ 1 ทา่น 
   ค่าลงทะเบียนอบรม BPCS + หวัขอ้ (เพิ่มเติม)  15,500 บาท ตอ่ 1 ทา่น 

Payment Method: ช าระโดย 
          

 โอนเงินเขา้บญัชี ธนาคารกรุงศรีอยธุยา จ ากดั (มหาชน) สาขา สาขายอ่ย ถนนประชาอุทิศ 
 เลขท่ี 330-1-16927-2 บญัชีออมทรพัย ์ ช่ือบญัช ี มจธ.  – บริการวชิาการ  
 

หมายเหต ุ– ค่าลงทะเบียนจ านวนดงักล่าวขา้งตน้ไม่รวมอตัราค่าธรรมเนียมการโอนเงิน 

    - มหาวิทยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี เป็นหน่วยงานราชการ ดงันั้น ค่าลงทะเบียนอบรมน้ี ไดร้บั 
                 การยกเวน้ภาษีหกั ณ ท่ีจา่ย 3 % และภาษีมลูคา่เพิ่ม 7 % 
      -  กรุณาระบุใหช้ดัเจนว่าตอ้งการใหอ้อกใบเสร็จในนามผูเ้ขา้อบรมหรือบริษทั 
  

โปรดสง่แบบลงทะเบียนน้ีพรอ้มส าเนาใบโอนเงิน โดย ทางไปรษณีย ์หรือ โทรสาร หรือ อีเมล ์มาตามท่ีอยูข่า้งล่าง 

คณุธนะศกัดิ ์ทวนทอง  

ศูนยก์ารศึกษาตอ่เน่ือง  มหาวิทยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี  

126 ถนนประชาอทุิศ แขวงบางมด เขตทุง่ครุ กรุงเทพฯ 10140 

โทรศพัท ์02-470-9631   โทรสาร 02-427-9633      E-mail: tanasak.tua@kmutt.ac.th 
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เรียน ผูมี้ประกาศนียบตัร Better Process Control School (BPCS) ทุกท่าน 

สืบเนื�องจากประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที� 349) พ.ศ. 2556 เรื�อง วิธีการผลิต เครื�องมือเครื�องใช้
ในการผลิตและการเก็บรกัษาอาหารในภาชนะบรรจุที�ปิดสนิทชนิดที�มีความเป็นกรดตํ �า และชนิดที�ปรบักรด 
มีขอ้กาํหนดใหผู้ผ้ลิตอาหารในภาชนะบรรจุที�ปิดสนิทชนิดที�มีความเป็นกรดตํ �า และชนิดที�ปรบักรด ตอ้งจดั
ใหม้ี “ผูค้วบคุมการผลิต (Retort supervisors)” ที�ผ่านการฝึกอบรมตามหลกัสูตรที�ไดร้บัการรบัรองจาก
สาํนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ซึ�งหลกัสูตร BPCS มีเนื< อหาครอบคลุมหลกัสูตร ผูค้วบคุมการผลิต 
ขาดเฉพาะหวัขอ้ “กฎหมายที�เกี�ยวขอ้งและหลกัการเบื< องตน้ของการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที�ปิดสนิท”
เท่านั<น ดงันั<นจึงไดจ้ดัหวัขอ้นี< ไวส้าํหรบัใหผู้ที้�ไดร้บัประกาศนียบตัร BPCS แลว้และตอ้งการจะเทียบเท่ากบั
หลกัสูตรผูค้วบคุมการผลิต ของ อย. โดยท่านสามารถสมคัรเขา้อบรมเพิ�มเติมในวนัเสารที์� 13 ธนัวาคม 
2557 เวลา 13.30- 16.20 น. ณ โรงแรมจสัมินซิตี<   สุขุมวิท 23 และชาํระค่าอบรมเพียง 500 บาท 

ตารางอบรม 
ณ หอ้งซากุระ โรงแรมจสัมินซิตี�   สุขุมวิท 23 

 

วนัเสารท์ี� 13 ธนัวาคม 2557 
13.20 น. ลงทะเบียนรบัเอกสาร 
13.30 น. กฎหมายที�เกี�ยวขอ้งและหลกัการเบื� องตน้ของการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที�ปิดสนิท 
  บรรยายโดย คุณอรสา จงวรกุล นักวิชาการอาหารและยาชาํนาญการ                              
                  สาํนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
15.00  พกัรบัประทานอาหารวา่ง 
15.20  กฎหมายที�เกี�ยวขอ้งและหลกัการเบื� องตน้ฯ (ต่อ) 
16.20  แจกประกาศนียบตัร 

 

แบบลงทะเบียนอบรม 
Dr./Mr./Mrs./Ms.  First Name  Surname  

ดร./นาย/นางสาว/นาง  ชื�อ  นามสกุล  

ชาํระค่าลงทะเบียน 500 บาท โดย: 
 โอนเงินเขา้บญัชี ธนาคารกรุงศรีอยธุยา จาํกดั (มหาชน) สาขา สาขายอ่ย ถนนประชาอุทิศ 

 เลขที� 330-1-16927-2 บญัชีออมทรพัย ์ ชื�อบญัช ี มจธ.  – บริการวิชาการ  

โปรดสง่แบบลงทะเบียนนี� พรอ้มสาํเนาใบโอนเงิน โดย ทางไปรษณีย ์หรือ โทรสาร หรือ อีเมล ์มาตามที�อยูข่า้งล่าง 
คณุธนะศกัดิ< ทวนทอง  ศูนยก์ารศึกษาตอ่เนื�อง  มหาวิทยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี 
 
 

>?@ ถนนประชาอทุิศ แขวงบางมด เขตทุง่ครุ กรุงเทพฯ >C>EC ุ ุ ุ ุ
โทรศพัท ์02-470-9631   โทรสาร 02-427-9633    E-mail: tanasak.tua@kmutt.ac.th 
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