
วางแผนการออกแบบ

การออกแบบ

การตรวจสอบการออกแบบ

ผลลัพธ์จากการออกแบบ

น าไปผลิตเป็นอาหารสูตรท่ี 1

   อาหารสูตรท่ี 1
 - โปรตีนไม่น้อยกว่า 35%
 - ไขมันไม่น้อยกว่า 10%
 - เถ้าไม่มากกว่า 5%

ปัจจัยการออกแบบ
 - วัตถุดิบหลัก
 - วัตถุดิบรอง
 - คุณค่าทางโภชนาการของวัตถุดิบ

คุณค่าทางโภชนาการของอาหารท่ีออกแบบ

ผู้มีอ านาจลงนามอนุมัติสูตรท่ีผ่านการออกแบบ

น าสูตรท่ีผ่านการออกแบบไปผลิตเพ่ือจ าหน่าย

ผ่าน

ไม่ผ่าน/แก้ไข

ตัวอย่าง
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