แบบทดสอบเรื่อง การจัดการสุขลักษณะที่ดีในการผลิตอาหาร (GMP)
จงวงกลมรอบตัวอักษรข้อที่ถูกต้องที่สุดเพียง 1 ข้อ
1. ข้อใดถูกต้องที่สุด เกี่ยวกับการผลิตในขั้นต้น (Primary Production)

1. ขั้นตอนการปอกเปลือก การล้าง การตัดแต่ง ไม่ใช่การผลิตในขั้นต้น
2. โรงงานควรเลือกซื้อวัตถุดิบจากผู้ขายที่โรงงานซื้อเป็นประจำเท่านั้น
3. โรงงานไม่จำเป็นต้องควบคุมสุขลักษณะของคนงานจ้างเหมา เพราะอยู่นอกเหนือข้อตกลง
4. ควรดำเนินการผลิตขั้นต้น ให้ไกลจากแหล่งชุมชนหรือห่างจากริมถนน

2. มาตรการได้ที่เหมาะสมที่สุดในการควบคุมคุณภาพการผลิตในขั้นต้น
1. ซื้อจากผู้ขายที่เพาะปลูกในบริเวณที่ไม่ก่อให้เกิดความเสี่ยงต่อการปนเปื้อนลงไปในอาหาร
2. ตรวจเยี่ยมการผลิตของผู้ขาย ให้คำแนะนำ และขอ COA ประกอบการขนส่งสินค้า
3. กำหนด SPEC วัตถุดิบ และสุ่มตัวอย่างตรวจสอบ
4. จัดทำโปรแกรม คัดเลือก และประเมินผู้ขาย

3. ข้อใดไม่ถูกต้องในการวางสายการผลิต
ก. 





ข. 
                 R/M                                                           F/G          R/M
                                                                                                                                                                    F/G
 ค.





ง.   F/G
                R/M                                                            F/G        R/M

4. ข้อใดเป็นการออกแบบ ที่เหมาะสม
1. เครื่องมือ / เครื่องจักร ควรออกแบบให้สามารถถอดประกอบได้
2. เสา/โครงสร้างในอาคาร ควรปิดสนิท
3. ท่อระบายน้ำควรออกแบบให้โค้งมนและฝาปิดเป็นแบบตะแกรง
4. ถูกทุกข้อ

5. องค์ประกอบของสุขลักษณะที่ดี ประกอบด้วย
1. การออกแบบโรงงาน และเครื่องมือที่เหมาะสมกับวัตถุประสงค์การใช้งาน
2. มีการให้ความรู้ที่จำเป็นสำหรับผู้ปฏิบัติงาน
3. มีการให้ข้อมูลกับผู้บริโภคอย่างเพียงพอ
4. ถูกทั้ง ก , ข , ค
6. ข้อใดเป็นการออกแบบที่เหมาะสมที่สุด
7. ข้อใดเป็นประโยชน์ของการกำหนดรุ่นผลิตภัณฑ์
1. ง่ายต่อการเรียกคืนสินค้า
2. สามารถสอบกลับหาสาเหตุของปัญหาได้
3. หมุนเวียนสินค้าอย่างมีประสิทธิภาพ
4. ถูกทุกข้อ
8. ข้อใดไม่ถูกต้อง
1. น้ำไม่ได้ใช้เป็นส่วนผสมอาหาร คุณภาพของน้ำขึ้นอยู่กับวัตถุประสงค์การใช้
2. ห้ามใช้พาเลทไม้ในสายการผลิต
3. จุดตรวจสอบแสงสว่างต้องเท่ากับ 220 Lux (20 แรงเทียน)
4. ทิศทางการระบายอากาศต้องระบายจากบริเวณที่สะอาดไปยังส่วนที่สกปรก

9. ข้อใดถูกต้องเกี่ยวกับการควบคุมสุขลักษณะส่วนบุคคล
1. ก่อนเข้าสายการผลิตไม่จำเป็นต้องล้างมือก็ได้ เพราะมีการสวมถุงมืออยู่แล้ว
2. กรณีที่มีดบาดมือ ต้องล้างมือให้สะอาดก่อนแล้วค่อยปฏิบัติงานต่อได้
3. ผู้บริหารไม่จำเป็นต้องสวมหมวกก่อนเข้าสายการผลิตก็ได้
4. ควรมีการตรวจร่างกายพนักงานประจำทุกปี
10. ข้อใดไม่ถูกต้อง
1. ห้ามใช้เหยื่อพิษกำจัดหนูในอาคารผลิต
2. การติดตั้งหลอดไฟดักแมลงต้องติดบริเวณประตูทางเข้าออก เพื่อล่อแมลงไม่ให้เข้าไปในอาคาร
3. แมลงวันเป็นสาเหตุของโรคบิด , อหิวาตกโรค , ไข้รากสาด
4. สารเคมีที่ใช้ในการกำจัดสัตว์พาหะนำเชื้อต้องได้รับการรับรองว่าให้ใช้ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารได้



























